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Kilkanascie lat temu powiedzialem, ze ulubionym winem Polakéw powinien byé kalifornijski zinfandel. Moeny, mato

kwasowy, owocowy, o tatwo rozpoznawalnym aromacie. Pomylitem sie, choé nieznacznie. Czerwonym krélem baréw

i knajp jest dzi$ w kraju nad Wisla jego brat blizniak — apulijskie primitivo.

TOMASZ PRANGE-BARCZYNSKI

rimitivo Muro Sant’ Angelo Contrada Barbatto 2013 z ape-

lacji Gioia del Colle zrobione przez Nicole Chiaromonte zo-
stalo w tym roku najlepszym czerwonym winem Wtoch. Przy-
najmniej wg juroréw Gambero Rosso. W tyle zostaly wielkie
wina piemonckie, toskanskie, weneckie. Sady na temat wina
sg, rzecz jasna, wzgledne. Wazne, ze prestizowy przewodnik
nie zawahat sie uhonorowaé zaszezytnym tytutem tegiego wina
z potudnia - wina z odmiany, ktéra od lat wielbili winopijey,
krytycy winiarscy traktowali jednak najczesciej z géry.

TEN, KTORY DOJRZEWA PIERWSZY

Kto w chetnie przez nas czytanym i cytowanym w ostatnich
latach dziele Wine Grapes szukatby primitivo, przezyje roz-
czarowanie. Na stronie 850., miedzy opisami odmian primetta
i prinzipal znajdzie jedynie odnoénik: Primitivo, see Tribidrag.
Wierni idei nazywania szczepéw adekwatnie do miejsca ich
pochodzenia autorzy wiekopomnej ampelografii uznali, ze
najstarsza znang nazwg odmiany okreslanej dzi§ w Apulii jako
primitivo, w Kalifornii jako zinfandel, a w Chorwacji - crljenak
kastelanski jest wtagnie wzmiankowany w Dalmacji juz w XV w.
tribidrag. Przeprowadzone przez Chorwatéw w 2011 r. badania
DNA potwierdzily teze, ze wszystkie wyzej wymienione nazwy
dotycza tej samej odmiany. Chorwacki lingwista Valentin Pu-
tanec postawil w 2003 r. teze, ze tribidrag odnosi sie do grec-
kiego nmpwt Kapmog, czyli ,,wezedniej dojrzewajacy”.

Tak samo nazwali ten szczep mieszkanicy Apulii. Kiedy,
w 1799 1. Francesco Filippo Indellicati, ksigdz z Gioia del Colle,
a jednoczeénie botanik-amator i agronom odkryt w swojej win-
nicy szczegdlnie wezeénie dojrzewajacy szezep winoroéli, opi-
sal go w miejskim dzienniku jako primativo, od tac. primati-
vus, ,pierwszy, ktéry dojrzewa”. Wezeéniej byt on znany w po-
tudniowych Wioszech pod nazwa zagarese, czyli ,,zagrzebski”,
co mogltoby wskazywaé na jego chorwackie pochodzenie.

Ojciec Francesco obsadzit primativo parcele pod Gioia,
a w ciggu kolejnych dwéch dekad szczep zyskat spora popular-
noéé w tej czesci Apulii. Pod znieksztalcong nazwa primitivo
odmiana zostata opisana dopiero ok. 1860 r.

Bari
Torre a Mare

Alberobello

Locorotondo

Gallipoli

OD TURBODOLADOWANIA DO ELEGANCJI

Przez dziesieciolecia primitivo miato przede wszystkim status
sktadnika anonimowych multiregionalnych kupazy. Jego rola
byto ich wzmacnianie. Bogate w alkohol, ale pozbawione ja-
kiejkolwiek finezji wina z primitivo wysytane byly na pétnoc,
gdzie - co jest tajemnica poliszynela - dolewano je do bardziej
znanych blendéw, by wymienié tylko... amarone.

Jeszeze w latach 1990. odmiana zajmowata w Apulii ok.
17 tys. ha. Gdy popyt w koricu spadl, primitivo padto ofiarg
unijnego programu wycinania winnic. Obszar upraw zmniej-
szyt sie w ciggu dekady do ledwie 8 tys. ha.

Jednoczeénie zaczeto zmieniaé sie podejscie samych pro-
ducentéw. Odkryli oni, ze précz alkoholu, dobrze uprawiane
primitivo moze daé winu znakomity owoc, strukture, a nawet
elegancje. Wraz z wyzsza jako$cig wzrosly ceny. Nagle zacze-
Yo sie optacaé sadzié primitivo na nowo, tym razem w sposéb

przemys$lany, z nastawieniem na plon ograniczony, za to wyso-
kiej jako$ci (obecnie powierzchnia upraw to prawie 12 tys. ha). »

GRUDZIEN 2016 MAGAZYNWINO 33



WLOCHY

Hasto ,,primitivo” zaczeto kojarzyé z atrakcyjnym, szczodrym
winem podbijajacym podniebienia winomandéw w catej Europie.

Dzi$ odmiana uprawiana jest przede wszystkim na Pétwy-
spie Salentyriskim, czyli obcasie wloskiego buta. Najbardziej
znang apelacja dla odmiany jest bez watpienia DOC Primitivo
di Manduria rozpoécierajgca sie nad brzegami Zatoki Tarenc-
kiej i wokdt starozytnego miasta Manduria. To stad pochodza
najbardziej tegie, skoncentrowane, ciezkie wina z primitivo.
(W 2010 r. wprowadzono wyzszy status DOCG dla Primitivo di
Manduria Dolce Naturale dla stodkich win robionych z podsu-
szanych gron).

Odrobine lzejsze, bardziej wyrafinowane i eleganckie potra-
fia byé wina z lezacej nieco dalej na péinoc, w kierunku Bari
DOC Gioia del Colle. Primitivo potrafi wystepowaé tu zaréwno
w czystej postaci, jak tez w kupazach z negroamaro, montepul-
ciano, sangiovese i malwazja.

Oczywiécie, w Apulii powstaje tez mnéstwo win regional-
nych o statusie IGT Puglia lub Salento - z primitivo czystego
lub kupazowanego z innymi szczepami.

CZARNY I GORZKI

Trudno powiedzieé, ze inny, kojarzony z tegimi winami z Apul-
li szczep, negroamaro, wyrasta w cieniu primitivo. Jest byé
moze, choéby ze wzgledu na mniej wpadajgcg w ucho nazwe,
nie az tak znany i, teoretycznie, ma mniejszy potencjat starze-
nia, ale to tak naprawde do negroamaro nalezy Pétwysep Sa-
lentyniski. Teren jest tu niemal zupetnie ptaski, w krajobrazie
dominujg bardzo tagodne wzgdrza obsadzone gajami oliwny-
mi, winnicami i plantacjami aromatycznych pomidoréw.

Klimat ksztattuje tu gtéwnie blisko§é Adriatyku, Morza Jon-
skiego i Zatoki Taranto. Ciggle wieje tu wilgotny wiatr, a ne-
groamaro, odmiana o duzych liciach, jest w stanie chlongé
wilgoé z tych podmuchéw. Surowa gleba ma duzy procent ze-
laza (terra rossa) - stad ,krwisto§é” tutejszych win. Miejscowi
uwazajg, ze negroamaro z okolic Brindisi ma z kolei charakte-
rystyczng nute grafitows.

Szczegdlnie ciekawe wina daja owoce negroamaro pocho-
dzace z cietych na gtowe starych krzewéw uprawianych nieda-
leko od wybrzeza, gdzie noce sa nieco chlodniejsze, a w kon-
sekwencji — wina lepiej zréwnowazone. Za najbardziej ztozone
i dtugowieczne uwaza sie te z DOC Copertino (do negroama-
ro mozna tu dodaé nieco ciemnej malwazji, montepulciano lub
sangiovese). Z ekonomicznego punktu widzenia najwazniej-
szg apelacja jest lezaca miedzy Lecce, a Brindisi DOC Salice

Salentino. Oficjalnie mozna uzywaé negroamaro w az 14 z bli-
sko 30 apulijskich apelacji.

Mimo intensywnej akcji karczowania winnic z przetomu XX
i XXI w., na ,obcasie” jest wcigz grubo ponad 11 tys. ha tej od-
miany (w 1990 r. byto jej ponad 30 tys. ha).
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Negroamaro, czyli czarny i gorzki znany jest w Apulii od daw-
na. Pierwsze pisane wzmianki o nim pochodza wprawdzie do-
piero z XIX w., ale wiele wskazuje na to, ze byt tam duzo wecze-
éniej. Nie broni sie natomiast hipoteza, by szczep trafit tu z
Grecji, zadna z greckich odmian nie jest bowiem spokrewnio-
na z negroamaro.

LU SULE, LU MARE, LU JENTU

Wtloskie potudnie ma wiele z Batkanéw. Nieprzystrzyzony,
spalony storicem juz pod koniec wiosny przydrozny busz, zwa-
lone, pordzewiate znaki i tablice informacyjne; wyschniete,
lezace w rowach ,,0od zawsze” $mieci; rdza, destrukeja i niewy-
muszony luz. W Torre a Mare, 12 km od Bari, o wpét do ésmej
rano areopag starcéw zajmuje murek na przyportowym placu
stanowigcym centrum tej niewielkiej miejscowosci. Nawet
nie pijg kawy. Zdawkowo komentuja wysitki dwéch mezczyzn
slipujacych pontony z lawety. Ostatni rybacy wracaja do por-

10 najlepszych win z wyjazdu do Apulii

* || Falcone Riserva 2010, Castel del Monte, Rivera

* Simpotica 2011, Salento Negroamaro, Garofano

* Divoto 2011, Copertino Riserva, Apollonio

% E| Braci 2007, Salento, Garofano

* La Dolce Vita 2011, Primitivo di Manduria Dolce Naturale,
Antico Palmento

* Mjere 2013, Salento, Michele Cald

* Negroamaro 2013, Salento, Conti Zecca

* Primitivo Riserva 2008, Gioia del Colle, Pietraventosa

* Taccorosso Negroamaro 2013, Puglia, Paolo Leo
* Tujiano 2014, Puglia, Colli della Murgia




tu; kilku czyéci juz sieci w zacumowanych przy molo kutrach.
W przyportowej pescherii skromny ruch, ale wybdr ryb, jak na
Torre, catkiem spory.

Po potudniu starcéw zmieniajg na przyportowym posterun-

ku wystylizowani, wyzelowani mlodziericy. Zaskakuje liczba
baréw i odwiedzajgcych ich godci. Na kilka godzin, w porze
passegiaty, Torre a Mare zyskuje niemal §wiatowy sznyt, choé
wystarczy skrecié za rég, by miasteczko gwaltownie sie urwa-
to. Ale nawet tu, na obrzezu, w betonowym pawilonie z wido-
kiem na kamienisty falochron, w L’Anglo del Gusto mozna
zje$é przy plastikowym stoliku - oprécz nieémiertelnego ham-
burgera i hot doga - satatke z oémiornicy, zupe rybna i cozze
alla marinara, o ktérych sposéb przyrzadzania zajadle kiéca
sie prowadzace bar synowa z teéciowa.
Takich mikroportéw jest na apulijskim wybrzezu wiele. Po-
dréz po ,,obcasie” lepiej jednak zaczgé w stylu wielkomiejskim.
Oczywiscie, na miare Apulii. Bari, stolica regionu, liczy nie-
wiele ponad 300 tys. mieszkaricéw. Miasto dzieli sie klarow-
nie na dwie czeéci. Miedzy dworcem i linig kolejowa a prze-
stronnym bulwarem Wiktora Emanuela II jest nowa dzielnica,
z ulicami przecinajgcymi sie pod katem prostym i przyjemnym
deptakiem Sparano da Bari, przechodzacym przez zielony plac
Umberta I. Otoczony morzem pélwysep zajmuje natomiast
staréwka pelna waskich, kretych zautkéw wyprowadzajgcych
nagle zagubionego podréznego na zawieszony nad woda taras
widokowy. Opodal katedry wzniesionej w XII w. na gruzach
bizantyniskiej §wigtyni stoi surowy, normandzki zamek Fryde-
ryka II Hohenstaufa. Za najcenniejszy zabytek staréwki uwa-
za sie jednak bazylike $w. Mikotaja wybudowang pod koniec
XI w. jako miejsce pochéwku szczatkéw patrona Rosji. Wykra-
dlo je z Miry w Azji Mniejszej 47 zeglarzy z Bari - jak napisat
Wiadystaw Kopalifiski - ,,ku wiekszej chwale miasta”.

Ledwie 70 km na potudnie, w gtebi doliny Itrii lezy na wzgé-
rzu oélepiajace bielag muréw Locorotondo. Okolice tego malow-
niczego, nieduzego miasta stynety z produkeji wina i wielkiej
réznorodnos$ci odmian - przed filokserg rosto tu co najmniej

(3) @) (=) Jak dojechac?

Stolicg Apulii jest lezace nad Adriatykiem Bari. To takze najlepszy
punkt startowy, gdy idzie o podréz po regionie. Mozna tu szybko
doleciec z Polski samolotem - bezposrednio Wizz Airem lub z prze-
siadka w Rzymie czy Mediolanie. Bezposredni pociag z Rzymu je-
dzie 4 godziny. Samochodem z wtoskiej stolicy jedzie sie pét godzi-
ny dtuzej (455 km). Z Polski podréz autem na potudnie Italii wydaje
sie karkotomna - z przejscia granicznego w Gorzyczkach jest do
Bari ponad 1700 km.

Podrézowanie samochodem po Apulii nie nastrecza wiekszych pro-
bleméw, cho¢ warto pamietaé, ze ponizej Bari w zasadzie nie ma
autostrad. Jedna droga szybkiego ruchu prowadzi do Taranto, dru-
ga, przez Brindisi i Lecce, do Gallipoli.

20 autochtonicznych szczepéw. Dzié ich odtwarzaniem zajmu-
je sie instytut badawczy CRSFA Basile Caramia. Dotychczas
najwiekszym sukcesem placéwki jest biata odmiana minutolo
dajgca Swieze, aromatyczne wina przypominajgce muszkaty.
Okolice Locorotondo to w ogdle kraina dobrych biatych win.
Dawniej okrywata ja (nie)stawa zrédla hektolitréw sprzedawa-
nych luzem win, ktérych odbiorca byt przede wszystkim Pie-
mont. Dzi§ miejscowi winiarze odzyskuja dobre imie.

Samo Locorotondo to platanina waskich, kretych, pelnych
knajp i baréw uliczek opasanych okregiem Corso Umberto I
i Via Nardelli. Stynniejsza niz samo miasto jest pagérkowa-
ta okolica sgsiedniego Alberobello zabudowana, jak i samo
miasteczko, trulli - okragtymi, bialymi domami z wysokimi
stozkowatymi dachami. Mieszcza sie w nich zwykte mieszkal-
ne domy, gospodarcze obejécia, ale tez hotele czy wakacyjne
apartamenty. W trullo zaanektowanym przez apulijski oddziat
stowarzyszenia Le Donne del Vino miatem okazje degustowaé
wina z okolic Locorotondo robione przez kobiety, co na potu-
dniu Italii weigz nalezy do rzadkosei.
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Im dalej na potudnie, w gtab Pétwyspu Salentyriskiego, tym
ziemia bardziej spalona, a teren plaski. Jakkolwiek absur-
dalnie to brzmi, z Salento wywodzi sie wloskie reggae, $ci-
§lej rzecz biorac wloska wersja raggamuffin. Jej symbolem
jest grupa Sud Sound System, ktéra tgczy jamajskie rytmy
z piosenkami épiewanymi w dialekcie salentyriskim, a w ukta-
dach choreograficznych wykorzystuje elementy miejscowych
taicdw pizzica i tarantela. SSS brali nawet udzial w regional-
nym projekcie Negroamaro wspierajgcym lokalnych winiarzy.
Klimat ragga najlatwiej poczué na piaszezystych plazach
Zatoki Tarenckiej, w poblizu Gallipoli. Staréwka tego niedu-
zego miasta lezy na wapiennej wyspie, ktéra ze stalym ladem
taczy most. Warto przyjechaé tu choéby dla targu rybnego na
parkingu przy porcie, gdzie $§wieze ryby i malze mozna nie tylko
kupié, ale i na miejscu zje$é w barze pod gotym niebem. Samo
stare Gallipoli tez jest urokliwe — w koricu nazwa (z gr. piek-
ne miasto) zobowigzuje. Mozna tu zwiedzié¢ barokowa katedre
z imponujacy, bogato rzezbiong fasadg; ukryta w piwnicy przy
Via Antonietta de Pace zabytkowsa olejarnie Ipogei; wreszcie
mieszczacy centrum kulturalne, muzeum i galerie zamek zbu-
dowany na ruinach rzymskich fortyfikacji.

Apulia w swej krzykliwoéci, nietadzie, a jednoczeénie sennej
melancholii, spowolniona, wyjeta nieco poza nawias czasu, sta-
nowi wart obejrzenia §wiat odrebny - skapany w storicu, mo-
rzu i wietrze. Jak méwia i $piewaja miejscowi: Lu sule, lu mare,
lu jentu. O

-

M Il Poeta Contadino
© Alberobello, v. Independenza 21
= www.ilpoetacontadino.it

== Gdzie spac?

M |l Palmento
© Locorotondo,

Contrada Cupa Vitamara s.c. 166
= www.ilpalmento.com

B U Curdunn
© Locorotondo, v. Dura 19
&= www.ristoranteucurdunn.it

W Ostuni Rosa Marina Resort
® Ostuni, Rosa Marina
& www.ostunirosamarinaresort.com

M La Bul

© Bari, v. Villari 52

= www.ristorantelabul.com
M Palazzo del Corso

® Gallipoli, Corso Roma 145
= www.hotelpalazzodelcorso.it

H Botteghe Antiche
© Putignano, p. Plebiscito 8
&= www.bottegheantiche.com

M Pasha
X Gdzie jes'é? © Conversano, v. Morgantini 2
= www.ristorantepasha.com
W Antichi Sapori
© Andria, p. San Isidoro 10
&= www.pietrosito.it

H Blue Salento
© Gallipoli, I. Mare Marconi 34
&= www.bluesalento.it
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Radici del Sud 2016

Od 12 lat Apulia jest miejscem jedynego w swoim rodzaju konkur-
su winiarskiego, w ktérym krytycy, dziennikarze i kupcy wybiera-

ja najlepsze wina wtoskiego Potudnia. Kazde jury degustuje wina
z poszczegdlnych odmian typowych dla Kampanii, Kalabrii, Ba-
zylikaty, Apulii i Sycylii. Dziennikarze Magazynu Wino maja przy-
jemnos¢ zasiada¢ w jury Radici od wielu lat. Nie inaczej byto
w tym roku. Konkurs odbyt sie w czerwcu 2016 r. w Torre
a Mare. Oto wina, ktére zwyciezyty w jury dziennikarzy:

® Caprettone, Casa Setaro (musujace biate)

® Brut Rosé, d’Arapri (musujace czerwone)

® Falanghina Beneventano 2015, Sanpaolo

® Antisa Catarratto 2015, Sicilia, Tasca d’Almerita

® Blues Grillo 2015, Terre Siciliane, Paolo Cali

® Bianco di Sei 2014, Etna, Palmento Costanzo
(carricante i inne szczepy)

® Greco di Tufo 2015, Di Meo

® Fiano di Avelino 2015, Di Meo

® Ciro Rosato 2015, Scala

® Ottagono Nero di Troia 2013, Castel del Monte, Torrevento

® Copertino Rosso Riserva 2008, Cupertinum/Antica Cantina
del Salento 1935 (negroamaro)

® Primitivo 2013, Puglia, Pietregiovani

® Curma Nero d’Avola 2010, Sicilia, ARMOSA

® Ciro Riserva 2012, Cote di Franze (gaglioppo)

® S. Eustachio 2008, Taurasi, Bocella (aglianico)

® Rasott 2012, Irpinia Campi Taurasini, Boccella (aglianico)

® Likos 2012, Aglianico del Vulture, Vigne Mastrodemenico



